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Crollala produzione di uve utilizzate per il grande vino francese, mal'annata si annuncia eccezionale
Aluto, si e ridotto lo champagne
Caldoe siccitamettonoincrisile bollicine
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apoleone diceva di

non poter vivere

senza, Brigitte Bar

dot in uno spot so-
steneva che s sua esistenza
erastata ariempita di bollici
nes, mentre, secondo Serge
Gainsbourg, Jacques Prév
ert ne beveva una coppa gia
alle 10 del mattino. La sto-
ria dello champagne per se-
coll & andata di pari passo
con quella della Francia e,
proprio come il suo Paese na-
tale, oggi presentn un futu-

o pienodi interrogativi

fra tutti quedlo della
produzione, come dimostra
no | dati sulla vendemmia di
questa estate annunciati nei
glomi scorsi dal Servizio stati-
stiche del Ministero dell'agri
coltura (Agreste): la raccolta
‘omonima regione del ce-
orevino frizzante, a est del
Ia Francia, & stata_inferiore
el 48% rispetto allo scorso
na. Un crollo molto pit am

p. + di quello riscontrato nel
Paese, dovecomples
sivamente c'& stato un calo
del 6%, a meno di 34 milioni
di ettolitri. «Uno dei raccolti
pidt scarsi degli ultimi 30 an-
nis, secondo I'Agreste che co-
munque sottolinea be fort di-

Lavendemmia
@stataanticipata
dild giomirispetto
allo scorsoanno

sparith da reglone a regione,
Diverse le cause, che vanno
dalla diminuzione dei terreni
viticoli al cambismento cli
matico. «Finiremo per avere
tra § 6.500 ¢ i 7.000 chili di
uva per ettaro, ma negli anni

assati arrivavamo a 10 mi-

», sottolinen Maxime Tou
bart, presidente del Sindaca-
1o generale dei vignaioll di
Champagne e co-presidente
di Comité Champagne, che
raggruppa pit di 16mila viti
coltorie 350 maisons,

Ma, oltre che sulla quanti
ta, gli effetti del cambiamen-
1o climatico si ripercuotono
anche sulla qualita dello
champagne, con risultati non
necessariamente  disastrosi,
Il Comité ha annunciato un
raccolto seccezionales con
un spotenziale da grandi vi-
nis, nonostante la scarsa resa
agronomica, Il gelo registra
tola scorsa primavera e le on-
date di caldo che si sono susse
ﬁune questa estate hanno in-

uito sulla qualith dell'uva,
oltreche sulle tempistiche (la
vendemmia sl & tenuta con
14 giomi di anticipo rispetto
al 2025). Una materia prima
che per certi aspetti aricorda i
grandi millesimi storici del
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anticipatadi duesettimane elaraccoltaéstatainforte calo

XX secolo, come quelli de
1921, 1947 ¢ 19590, sostiene
l'interprofessionale
Lesingolarith di questa ven-
demmin anomala i rifletto-
no poi nella qualith ded chic-
chi, che a causa del caldo por-
tano ad aumentare la gmda-
zione alcolicadel prodotto fi-
nale, Per questo l'lstituto na-
zionale dell'origine e della
qualita (Inao) ha autorizzato
temporaneamente la produ-
zione di champagne con una
gradazione superiore al 13
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gradi generalmente consenti-
ti. Le prossime bottiglie po-
trebbero anche armivare a
15 gradi, sebbene questa im-

Finiremo peravere
trai6.500e7.000
chiliper ettaro
maneglianni passati
arrivavamo
finoal0Omila

p dovrebbe riguarda-
re poche decine di produtto-
ri. «Lo champagne & un vino
composto da diverse anna-
te, la maggior parte utilizze-
ra quelle passate che non
presentano queste caratteri-
stiches, spiega Toubart. Re-
sta pero L novita, alla quale
i consumatori dovranno abi-
tuarsi, non solo per quest'an-

10
Miioni
di bottighe
inmeno
per avitare
feccesso
discorte

no visto l'andamento delle
condizioni climatiche.

Magari simill cambiamen-
ti potrebbero invertire la ten-
denza delle vendite, che negli
ultimi anni stanno facen
pl’l‘ﬂfﬂlpar{‘ 1 vlgm:mns Pf('
senti nei 34,300 ettari di De-
nominarione di origine con-
trollata della regione, Nel
2025 sono state vendute 266
milioni di bottiglie (152 mi-
loni all'export € 114 milion|
in Francia), Un dato in legge-
ro calo rispetio a quello
dell'anno precedente (271
milioni), che diventa peroca-
tastrofico se paragonato alle
vendite del 2022, quando il
mercato esplose in pieno pe-
riodo post-Covid (326 milio-
ni). Una tendenza sulla quale
pesano anche | dazi decisi da
Donald Trump (leesportazio-
ni negll Usa rappresentano
800 milioni di euro, secondo
Le Monde). «Quello statuni-
tense & il nostro primo merca-
to esterow, ricorda Toubart,
prima di andare nel detta-
glio: «Gli smericani amano lo
champagne, il problema é sul-
ladistribuzione perché gl im-
portatori temono le perdite
causate dai dazin

Al momento, pert, non
sembra esserci una situazio-
ne di emergenza. «Non si
pud ancora parlare di crisi,
ma traalcuni viticoltori indi-
pendenti comincia a serpeg-
giare una certa tensiones, di-

Abbassataanchela
resa commerciabile
dellaraccolta
diquest’anno

ce Fabrice Chaudier, consu-
lente commerciale per le
aziende della filiera.

Intanto, a luglio il Comité
Champagne ha deciso di ab-

¢ la resa commercializ-

zabile dells mecolta di que-
st'anno a 8.800 chili peretta-
1o, contro 1 9.000 del 2025
che erano gia stati abbassati
del 10%. La decisione do-
vrebbe portare a una riduzio-
nedicirca 10 milioni di botti-
glie, evitando cosi l'eccesso
di scorte, che rimarrebbero
nvendute. «C'é una credenza
tipicamente francese, secon-
dolaquale si agisce sull'offer-
ta per influenzare ln doman-
da, afferma Chaudier, secon-
do il quale la filiera d'oltralpe
sl intestardisce su questa stra-
tegia che non sta funzionan-
do: «F una logica superata
perché quello del vino e dello
champagne non & un mercato
che si basa su domanda e of-
ferta. Stiamo parlando di pro-
dotti acquistati per il piacere
personale ¢ non per bisogno,
quindi vengono consumati
se sono disponibilis. Soprat-
tutto in Francia, dove al mo
mento | filite continuano a
rlempirsi. —




Au secours, le Champagne, se raréfie.
Chaleur et sécheresse mettent les bulles en péril.

Napoléon disait ne pas pouvoir s'en passer, Brigitte Bardot affirmait que son existence avait
été « remplie de bulles », tandis que, selon Serge Gainsbourg, Jacques Prévert en buvait une
coupe des 10 heures du matin. L'histoire du champagne a cheminé de pair avec celle de la
France pendant des siecles et, tout comme son pays d'origine, il fait aujourd'hui face a un
avenir incertain.

La question de la production arrive en téte des préoccupations, comme le montrent les
chiffres des vendanges de cet été annoncés récemment par le service statistique du
ministere de I'Agriculture (Agreste) : la récolte dans la région éponyme de ce célébre vin
effervescent, située dans I'est de la France, a chuté de 48 % par rapport a I'année derniéere.
Un effondrement qui s'inscrit dans la tendance observée dans le reste du pays, ou la baisse
globale a atteint 6 %, pour un volume inférieur a 34 millions d'hectolitres. « L'une des
récoltes les plus faibles de ces 30 dernieres années », selon Agreste, qui souligne toutefois
de fortes disparités régionales. Les causes sont multiples, allant de la réduction des surfaces
viticoles au changement climatique. « Nous finirons avec un rendement compris entre 6 500
et 7 000 kilos de raisin par hectare, alors que nous atteignions 10 000 kilos les années
précédentes », souligne Maxime Toubart, président du Syndicat général des vignerons de la
Champagne et coprésident du Comité Champagne, qui regroupe plus de 16 000 viticulteurs
et 350 maisons.

Mais au-dela des quantités, le changement climatique affecte également la qualité du
champagne, avec des résultats qui ne sont pas nécessairement désastreux. Le Comité
Champagne a annoncé une récolte « exceptionnelle » dotée d'un « potentiel de grand vin »,
malgré un faible rendement agronomique. Le gel survenu au printemps dernier et les
vagues de chaleur successives de cet été ont affecté la qualité du raisin ainsi que le
calendrier des vendanges (qui ont eu lieu avec 14 jours d'avance par rapport a 2025). Une
matiére premiere qui, a certains égards, « rappelle les grands millésimes historiques du XXe
siecle, comme ceux de 1921, 1947 et 1959 », affirme l'interprofession.

Les particularités de cette vendange atypique se refletent également dans la qualité des
baies qui, sous |'effet de la chaleur, entrainent une hausse du degré d'alcool. C'est pourquoi
I'Institut national de l'origine et de la qualité (INAO) a temporairement autorisé la
production de champagne dépassant la limite habituelle de 13 degrés. Les prochaines
bouteilles pourraient méme atteindre 15 degrés, bien que cette hausse ne concerne que
quelques dizaines de producteurs. « Le champagne est un vin d'assemblage ; la plupart des
producteurs utiliseront des vins de réserve des années précédentes, qui ne présentent pas
ces caractéristiques », explique M. Toubart. Il s'agit toutefois d'une nouveauté a laquelle les
consommateurs devront s'habituer, et pas seulement pour cette année, compte tenu de
I'évolution des conditions climatiques.



Au secours, le Champagne, se raréfie.
Chaleur et sécheresse mettent les bulles en péril.

Ces changements pourraient peut-étre inverser la tendance des ventes, qui inquiete depuis
guelgues années les vignerons exploitant les 34 300 hectares de |'appellation d'origine
contr6lée de la région. En 2025, 266 millions de bouteilles ont été vendues (152 millions a
I'export et 114 millions en France). Ce chiffre est en léger recul par rapport a l'année
précédente (271 millions), mais il devient catastrophique si on le compare aux ventes de
2022, année ou le marché avait explosé en pleine période post-Covid (326 millions). Cette
tendance est également affectée par les droits de douane décidés par Donald Trump (les
exportations vers les Etats-Unis représentent 800 millions d'euros, selon ‘Le Monde’). « Le
marché américain est notre premier marché a I'export », rappelle Toubart, avant d’entrer
dans les détails : « Les Américains aiment le champagne, mais le probleme réside dans la
distribution, car les importateurs redoutent les pertes engendrées par les droits de
douane. »

Pour I’"heure, toutefois, il ne semble pas y avoir d’urgence. « On ne peut pas encore parler
de crise, mais une certaine tension commence a se faire sentir chez certains vignerons
indépendants », explique Fabrice Chaudier, consultant commercial pour les entreprises de
la filiere.

Parallelement, en juillet, 'Union des maisons de Champagne (UMC) a décidé d’abaisser le
rendement de la récolte de cette année a 8 800 kilos de raisin par hectare, contre 9 000
kilos (un chiffre qui avait déja été réduit de 10 %). Cette décision devrait entrainer une
baisse de la production d’environ 10 millions de bouteilles, évitant ainsi un excédent de
stocks qui risquerait de rester invendu. « Il existe une croyance typiquement francaise selon
laquelle il faut agir sur l'offre pour influencer la demande », affirme M. Chaudier, pour qui la
filiere francaise s’obstine dans une stratégie inefficace : « C’est une logique dépassée, car le
marché du vin et du champagne ne repose pas sur le mécanisme classique de l'offre et de la
demande. Il s’agit de produits achetés pour le plaisir personnel et non par nécessité ; ils
sont donc consommés des lors qu’ils sont disponibles. »

Surtout en France ou pour le moment, les flGtes continuent a se remplir.
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